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KRYDDOR, ORTER, SPECIALBLANDNINGAR (Losvikt, bulk,
forpackat )

OBS! Minsta mangd losvikts kryddor ar 2 kg samt minsta mangd 6rter/blommor ar 1 kg.

Pga. att varldsmarknaden svajar och priserna standigt gar upp och ner pa kvalitets kryddor/orter, sa i dagslaget ar
det helt omojligt att satta ett fast pris. Vi reagerar direkt uppat och nedat, nar vara leverantorer justerar sina priser.
Vid kdp av sackar och stérre kvantiteter vanligen, begar offert

Alla kryddor packas aven i pase( stapase eller liggpase) 1dl. 24st/sort

— Kryddorna packas aven i pet-burk med alu. lock 1,75dl. 24st/sort
10-2001 | Allroundkrydda EU paprika, 6k, peppar, salt, 6rter. God till det mesta kottet.
10-2002 | Amerikansk Grillblandning EU paprika, tomat, 16k, salt, vitlok, enbar. God till kraftigt kétt.

Ort som &ven kallas Kvanne. Den aromatiska roten anvénds bl a som

10-2003 | Angelika rot skuren snapskrydda.

10-2004 | Anis hel Anisens fron anvands som kryddor i bréd och likér.

10-2005 | Anis mald Ort som anvands som brédkryddor. Smaken paminner om dill.

10-2424 | Apelsinbloms blomma Anvands som smakséttning i te.

Arrowrot ar smaklos gor den till en utmarkt stéarkelse i matlagning,
istallet for exempelvis mjél. Vid mj6lredning av saser riskerar man
alltid att f& en mjélsmak pa sasen ifall man anvander fér mycket, en
10-2006 | Arrowrot risk som man slipper om man istéllet anvénder arrowrot. Dessutom
gor anvandningen av arrowrot istéllet for mjélredning att sésen
behaller sin klarhet, vilket &r viktigt exempelvis nar man gor
rodvinssas.

. . . . paprika, tomat, vitvin, citron, salt, vitlok, socker. God i grytor, som dip
10-3005 | African Rib med vitt vin EU eller som marinad.

Lok, vitlok, persilja, salt, socker, saffran, peppar, paprika. God till

10-8010 | Aioli med Akta La Mancha Saffran EU kyckling eller i fisksoppa.

Lok, oregano, basilika, persilja, salt, paprika. Cheddararom. God i
sallad och i omeletter.

10-1906 | Amerikansk Salladskrydda EU

10-4004 | Bruchetta Tomat, basilika, persilja, oregano, vitlk
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10-2115 | Barking Mad Limepeppar Svartpeppar, kryddor, citronsyra, salt, socker, veg.olja, limeblad

Basilikan ar en av de mest populara kryddorna och passar i manga

s olika ratter, speciellt tillsammans med ingredienser som tomat, ost och
10-2009 | Basilika skuren pasta. Aven vissa likérer anvander basilika som smakséttare,
exempelvis chartreuse.

10-2678 | Basilika mald Basilika skuren

10-2010 |Bellpeppar gron skuren 2-3 mm Kina | Bellpeppar &r en gron torkad paprika

10-2011 | Bellpeppar réd skuren 2-3 mm Kina Bellpeppar &r en rod torkad paprika, mild och rund i smaken

P . Paprika, oregano, spiskummin, basilika, saffran, salt, chilipowder. God
10-1107 |Big Dad’s Roast Blend i soppor, grytor, marinader.

L . koriander, salt, vitlok, gurkmeja, muskotnét, svartpeppar, kryddnejlika,
10-1001 Blrlyam Masala EU spiskummin, kanel Fantastisk till kyckling och ljust kott
10-3001 | BBQ Provence med rodvin EU Franska orter, salt, paprika, rédvinspulver
10-0997 | BBQ Citron Mix EU Paprika, salt, vitlok, érter

. Schalottenlok, ingefara, salt, vitlok, socker, chili, gréslok,

10-3103 |BBQ Chicken EU szechuanpeppar

Bikarbonat ing&r som viktig ingrediens i bakpulver. Nar bikarbonatet

~ . reagerar med en syra frigors koldioxid vilket gor att det jaser,
10-2476 | Bikarbonat E500 bikarbonat fungerar alltsd bast i sammanhang nar nagot syrligt ingar
som ingrediens, t.ex. i filmjolk.

10-2385 | Biffkrydda EU Paprika, vitlok, spiskummin, oregano, provensalska érter, salt
10-2483 | Bl&klints blommor Anvands som smak och fargsattning i te.

10-2012 | Berbere, Etiopisk peppar EU Universalkrydda som passar till nét och lammkott

10-2213 | Bockhornskléver fré hel Ar en krydda som ofta fsrekommer i curryblandningar, och anvands

ofta i indisk och thailandsk matlagning.

10-2013 | Bockhornskléver mald Ar en krydda som ofta fsrekommer i curryblandningar, och anvands
ofta i indisk och thailandsk matlagning.

i " Har kommit till ny anvéndning genom att det saknar gluten och &r
10-2624 | Bovetekarnor déarmed ett alternativ for glutenintoleranta (celiaki).
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10-2015 |Bréannéssla Bladen &r rika pd vitaminer och mineraler. Anvénds i te
10-5000 |Broccoli 2-4 mm Néringsrik kalvaxt
10-2345 | Brodkrydda hel Anis, fank&l, kummin
10-2346 | Brodkrydda mald anis, fankal, kummin
. Provencalska orter, med inslag av dragon och graslok, paprika, salt,

10-2008 |Barbeque blandning EU socker, peppar, bellpeppar

4 : Provensalska orter, schalottenlok, 16k, bellpeppar. God till att gora
10-2016 | Café de Paris krydda EU kryddsmoér pd, i omeletter eller 6ver salladen.

. . Paprika, tomat, vitlok, purjolok, persilja, salt, socker, dragon, peppar.
10-1108 | California Fancy Blend Allkrydda som passar till det mesta.
10-2017 | Calmusrot skuren Smakmedel i gin och &l

. Rorsocker, kanel, kardemumma, kakao. Gott att stro lite 6ver kaffet
10-2598 | Cappuccino krydda EU eller som extra smakséttning i kanelbullar.
10-2018 | Cassia Kanel hel 8 cm Kryddan utvinns ur barken som befriats fr&n korklagret
10-2019 | Cassia Kanel hel 40 cm Kryddan utvinns ur barken som befriats fran korklagret
10-2019c | Cassia Kanel hel 25 cm Kryddan utvinns ur barken som befriats fran korklagret
10-2513 | Chili Ancho mald '(I)’():/E av chili med mild hetta samtidigt som den passar utmarkt i soppor
grytor

10-2514 | Chili Chilaca mald Mild till medium-het rik smaksatt chili. Kallas i farsk form Chilaca
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En s6t, ganska stark chili frin Mexiko med en hérlig djup rod farg

GUAJILLO

10-2135 | Chili Guajillo mald Guajillo Chili ger en mycket bra smak i t.ex salsa, grytor, korv och CHILI
soppor. Styrka: 5/10.
Torkad, rokt jalapeno som ger en tydligt rokig smak och samtidigt lite
hetta &t grytor och sdser. 15-20.000 scovillle

10-2515 | Chili Chipotle mald Fresh red Jalapeno Chillies dried and naturally smoked with pecan nut
wood processing in Mexico, create the typical smoky spicy taste and
become to the unique Mexican chillies specialty named Chipotle. It
takes 5 kg fresh Jalapeno to process 500g dried smoked chipotle.
Anvand var krossade jalapeno i mexikanska ratter, blanda din egen

10-2516 | Chili Jalapeno grén tacokrydda eller lite hetta pd pizzan. Den kan anvandas till grillsaser,
rubbing, glace eller din egen salsa.

10-2020 | Cayennepeppar mald Samlingsnamn foér gruppen spansk peppar

10-2021 | Chili hel 2-3 cm (piri piri) God i grytor, saser, kyckling, fisk, inlagd i vindger m m.

10-2022 | Chili hel 4-6 cm God i grytor, sdser, kyckling, fisk, inlagd i vinager m m.

10-2023 | Chili krossad Chili kross utan kéarna. Anvands som smaksattning i grytor.

10-2024 | Chili mald Mald Chili. Anvénds som smakséttning i grytor.

10-2025 | Chili powder (mild & fyllig) USA olika chilifrukter, kummin, fankal, salt. Ger en extra sting i maten.

10-2671 | Chili Con carne krydda EU Chili,paprika, spiskummin, koriander, nejlika, salt, vitlok, peppar.
Fantastisk som en torr Rib Rub marinad krydda eller varfor inte blanda

10-0002 | Chimi Churri krydda EU den med olja och anvéand den som grillolja eller blanda med vinager
och fa en fantastisk vinegrett.

10-8061 Chicago Blend Apelsin, purjoldk, persilja, paprika, vitlok, salt, graslok. Passar perfekt

till kyckling.
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T Chokladkakao, chili, salt, socker. God i marinader, s&s och grytor.
10-3003 | Choco/Chilikrydda med choklad EU Extra smakupplevelse pé flaskfilén,
Ett ganska hart och kompakt gras som har en mycket behaglig
10-2512 | Citrongrés skuret citronsmak och anvénds ofta i det asiatiska koket fér att ge syrlighet at
wokratter och grytor
. . Citronmeliss anvands for sin citronsmak i sallader, drinkar, soppar och
10-2026 | Citronmeliss séser. Den passar bra till fisk
Citronpeppar kan anvandas p& stekt kott t ex kotletter men ar perfekt
som krydda i dressingar av yoghurt, graddfil eller majonnas till
10-2027 | Citronpeppar EU kyckling- eller tonfisksallad. Du kan ocks& krydda din egen grénsallad
med citronpeppar. Manga anvander citronpeppar till fisk, t ex stekt lax.
Den kan ocksa anvandas till tofu eller pasta!
Svartpeppar, persilja, citronsyra, salt, socker, 16k, vitpeppar, vitlok,
10-2511 | Citronpeppar Special EU bellpeppar. Fantastiskt god till kyckling eller fisk men &ven pé sallader,
p& gronsaker.
10-2027u | Citronpeppar utan MSG EU Mer yanlig i smaken &n vanlig citronpeppar.
10-2028 | Citronskal skuren 6-8 mm Anvéands i matlagning och bakning
10-2029 | Citronskal mald Anvands i matlagning och bakning
10-2361 | Citronskal krossad 1-2mm Anvénds i matlagning och bakning
10-2030 | Citronsyra E330 EU Utvinns ur omogna citroner.
10-1104 | Cook 6 the Walk Blend paprika, vitlok, koriander, vitpeppar, salt, limeblad, citronsyra, 6k
i & 2 ® Aromatisk kryddblandning med orter, paprika, peppar, vegetarisk
10-2031 Coquelin gron fagelkrydda. Ortblad. aromat, salt. Passar bra att blanda i olja som marinad till fisk eller i
EU omeletter.
10-2032 Coquelin rod fagel kryddblandning. Aromatisk kryddblandning med &rter, paprika, peppar, vegetarisk
EU aromat, salt
, Tomat, oregano, graslok, lok, salt, basilika, socker, vitlok, persilja.
10-1103 | Crazy Ivan’s Moon Blend Passar utmarkt till grytor.
. Lok, varlok, paprika, salt, rosblomblad, vitlok, persilja, peppar, socker
10-2219 | Croc-Jack Rib Rub EU Férvandlar alla till méstaren vid grillen
i koriander, spiskummin, fankal, senapsfr, ingefara, bockhornskléver,
10-2033 | Curry Husets chili, muskot, anis
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koriander, spiskummin, fankal, senapsfro, ingefara, bockhornskléver,
10-2034 | Curry Bombay chili,
muskot, anis
10-2035 | Curry Engelsk Medelstark aromatisk curry
koriander, spiskummin, fankal, senapsfrd, ingefara, bockhornskléver,
10-2037 | Curry Madras chili,
muskot, anis
10-42513 | Curry Malabar Medelstark/mild aromatisk curry
~ P Medelstark krydda. Kummin, spiskummin, senapsfro, ingeféra,
10-2039 Curry Ostindisk gurkmeja, bockhornskléver, chili, muskot, anis, kardemumma
koriander, spiskummin, fankal, senapsfro, ingefara, bockhornskléver,
10-2640 | Curry Raz Hanout EU chili,
muskot, anis
10-2040 | Curry R6d Nordindisk ?{tiasl[ekrdeSk krydda frén Indien, passar till héns, flask, fisk, ris och
. Mer aromatisk &n vara andra currysorter, Kummin, spiskummin,
10-2041 | Curry Special koriander, gurkmeja, anis,
10- 42520 | Curry Java Mild och aromatisk curry
. Stark indisk krydda. Koriander, spiskummin, fankal, cayennepeppar,
10-2042 Curry Kina (Stark) ingeféara, bockhornskldver, chili, gurkmeja, muskot, anis
10-1910 | Dallas BBQ Allkrydda som passar till det mesta.
. . Cayenne, vitpeppar, orter, paprika, tomat, spiskummin, 16k, koriander,
10-0012 | Dracula Splcemlx EU salt, socker. Utmarkt som grillkrydda till det mesta kott.
10-2394 | Damiana Skuren Anvands i te, frukterna liknas och smakar som fikon
10-2043 | Dillspetsar Passar till alla typer av fiskrétter.
10-2044 | Dillfré hela Del av dillplantan, anvénds framst vid kokning av fisk och skaldjur
. Kryddvaxt som anvénds i bl a Bearnaisesas, Hollandaise s&s men
10-2045 | Dragon Frankrike aven vinager
10-8011 | Dippkrydda L6k & Dill EU Lok, graslok, dil, salt. God tillsammans med graddfil.
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10-1105 | El Greco kryddmix SO;slg:rno, svartpeppar, mejram, timjan, lok, vitlok, sellerisalt, salt,

10-2046 | Enbar hela England Hela Enbér, anvands vid produktion av gin och genever

10-2535 | Enbéar krossade England Krossade enbar

10-2446 | Eukalyptusblad skuret Anvands i teblandningar

10-3066 | Fina Fisken Krydda EU originalet fael?zg,s.bellpeppar, svartpeppar, l16k. Utmarkt till fet fisk, i soppa eller i

10-2047 | Fem kryddor Kinesisk blandning EU Kryddpeppar, kanel, stjarnanis, kryddnejlika, svartpeppar

10-2048 | Fiskkryddblandning Husets EU Basilika, isop, kyndel, dill, citron.
Flader hade forr stort anseende som lakevaxt, enligt Nyman (1867)
betraktades den flerstades som né&got av universalmedicin och
dyrkades ibland som en gudomlighet, hyllfrun. Man utnyttjade framst

10-2049 | Fladerblom blommor och frukter, men &ven blad och innerbark anvandes.
Blommorna (Flores Sambuci) fungerade som svettmedel och av
frukterna (Baccee Sambuci) framstélldes fladermos (Rob Sambuci).
Frukterna kunde ocksa anvandas for fargning.

10-2050 | Fransk salladskrydda EU Oregano, dragon, basilika, kérvel, salvia, schalottenlék, rosmarin

” . ; " Utmarkt krydda till Wallenbergare och andra farsratter, kalvkott,

10-2051 | Fyra kryddor "Epiche Riche” EU gronsaksratter, Kinesiska ratter.

10-2052 | Fankal hel Hel Fankal

10-2053 | Fankal mald Malen fankal, anvands till fisk och brédkrydda

10-8005 | Fiskkrydda med Kréaftsmak EU Tomat, dillfrg, dill, salt, socker
Persilja, dill, citron, peppar, sesamfro, bellpeppar, salt.
Fiskkryddan som Berith Eriksson pa lansmansudden pa Sing6
komponerade en underbar midsommarafton ute pa klipporna. Med

10-1010 | Fiskkrydda Singd EU originalet utsikt 8ver Alandshav och fyren Svartklubben. Denna milda, men
samtidigt aromatiska krydda ar en sann favorit i kryddlagrets arsenal
av kryddor och blandningar.
Sol inne, sol ute, sol i hjarta, sol pa Singo...
R.I.P Berith...

10-1000 | Fiskkrydda Kust EU Persilja, dragon, peppar, vitldk, chili. God till fet fisk eller som kall s&s.
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10-3101 | Fransk Grillkrydda EU Malda franska orter, citronskal, salt, socker. God ill fisk.
10-3104 | Grill Special EU Paprika, spiskummin, appelbitar, salt, kryddnejlika, oregano
10-1908 | Grillkrydda Honey & Smoke EU Paprika, peppar, salt, chili, rosmarin
10-8009 Graténg krydd amed cheddarost smak ;?:rhfrmat’ persilja, paprika, senap, graslok, schalottenlok, salt,
10-6661 | Grillkrydda-TEXAS BBQ EU En medel het BBQ krydda....fér er som vill ha mer sting
10-2059 | Gourmet flingsalt 1,5kg/hink Mycket anvandbart och gott i all matlagning.
10-2060 | Grekisk grill blandning EU Torkade gronsaker, svartpeppar, msg/salt, socker, vitpeppar
10-2362 | Galangarot skuren ;ggpkgtrt;;i(g:annande, pepparaktig smak. Anvands till likérer och
10-2056 | Gentianarot Anvands bl a som smakséttning i snaps.
Garam Masala &r en kryddblandning fran norra Indien och som det
finns manga olika varianter av. En del &r lite starkare men alla
102057 | Ghurum /Garam Masala EU e e, ol e i v et e oo
kyckling, lamm eller gronsaker.
10-2360 | Gluwein krydda EU Anis, pomeransskal, kryddnejlika, Stjarnanis
10-2058 | Gloggblandning EU kanel, pomerans, kardemumma, kryddnejlikor
10-2353 | Go Cajun Pork, Beef & Lamb EU Svartpeppar, vitpeppar, orter, 16k, vitlok, chili
10-2354 | Go Cajun Fish & Seafood EU Svartpeppar, vitpeppar, orter, l6k, vitlok, chili
10-2484 | Go Cajun Meat (kottkrydda) EU Svartpeppar, vitpeppar, orter, l6k, vitlok, chili
10-2485 | Go Cajun Blackened Beef EU Svartpeppar, vitpeppar, orter, 16k, vitlok, chili
10-2486 | Go Cajun Poultry (fagelkrydda) EU Svartpeppar, vitpeppar, orter, 16k, vitlék, chili
10-8062 | Grannie’s Mix Svartpeppar, ramslok, paprika, graslok, purjolok, sesam
10-8063 | Green Point Blendmix ?\?aerltsplzplp()):r paprika, persilja, vitlok, salt, graslok, ringblomma,
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10-2061 | Grillkrydda Huset Paprika, peppar, salt, En allkrydda som du kan anvénda till allt kétt.
: : peppar, chili, paprika, vitlok, spiskummin, oregano, citronarom, prov.
10-2563 | Grill & Flinta krydda EU rter, msg/salt
10-8016 | Gratangkrydda Piff Mix EU Lok, tomat, persilja, paprika, senap, graslok, schalottenlok, msg/salt
10-2633 | Graslok lufttorkad Torkad graslok
10-2063 | Gronpeppar hel Hel Gronpeppar
10-2474 | Grénpeppar krossad Krossad grénpeppar
- - o X
10-2412 CE;{JonsaKSbuuong 100 % vegetarisk. Anvands som smakséttning i grytor, soppor.
10-2064 | Gulaschkrydda EU Peppar, chili, paprika, 6rter, kummin, ingefara, vitlok
Aromen paminner lite om ingefara och har en latt bitter och skarp
R . . smak. Gurkmeja anvands séllan ensam och gor sig bast tillsammans
10-2065 | Gurkmeja Indien med curry. Det &r gurkmeja som ger curryn dess gula och skarpa farg.
Senap och worcestersas innehaller ofta gurkmeja.
10-8702 | Grillmix EU Olika sorters pepparsorter, salt, paprika, orter
10-2448 | Hagtorn med blommor skuren Anvands i te
10-2066 |Hallonblad skuret Halllonblad, Anvénds i te
Kryddblandningen anvander man till alla typer av réatter, saval fisk-kott
- som gronsaksratter, och ar ett sakert kort till couscous. Den gar lika
bra att tillsétta under sjélva tillagningen som att anvanda som
. bordkrydda.

10-002 Harissa Oftast avser harissa en sas/réra, men det finns aven som torkad
kryddblandning. Som bordskrydda blandar man ibland upp harissa
med vatten, olivolja och citron for att f& en mildare smak och mer
flytande konsistens.

10-2067 | Hawaii kryddmix EU originalet Curry, 16k, apple, paprika, persilja, kryddor, salt
10-2068 | Herbes de Provence EU Rosmarin, timjan, basilika, kyndel, oregano
10-2510 | Hirsfro skalade Anvands i bréd.

10-2069 | Hibiskusblomma Anvands som smak och fargsattning i te.
10-2495 | Hjorthornssalt Anvands vid bakning av smékakor och kex.
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10-2071 | Hot-Mix orientalisk kryddblandning Persilja, piri- piri, paprika, spiskummin, oregano, bellpeppar, 16k

10-2363 | Humle Anvands i 6l

10-2667 | Honsbuljong EU Anvands som smakséttning i kycklingsoppor och grytor.

10-8006 | Italiensk Kycklingkrydda EU Persilja, piri- piri, paprika, spiskummin, oregano, bellpeppar, 16k
Ingeféra har hittills varit mest kénd for sina kryddegenskaper: i
bakverk (pepparkakor), i efterratter (ingeféarsparon) eller
dverhuvudtaget i asiatisk matlagning. Redan p& 1100-talet anade

10-2073 | Ingeféara hel Kina dock Hildegard von Bingen dess positiva medicinska egenskaper, bl
a dess formaga att vacka aptiten. Men det ar forst p& senare ar som
ingefarans medicinska egenskaper alltmer har uppmarksammats har
uppe hos oss i Norden.

10-2074 | Ingefédra mald Kina Mald Ingefara

2 - Ingeféara ar fint till flaskkott, t ex skinkstek och revbensspjall. Men &ven

10-2326 | Ingefara skuren 2-3 mm Kina i bakverk och i vispad gradde fill fruktdesserter

10-2566 | Italiensk Gourmetkrydda EU Tomat, vitlok, peppar, oregano, 16k, koriander, basilika

10-2076 | Italiensk salladskrydda skuren EU Persilja, kdrvel, mejram, citronmeliss, bellpeppar, vitlék, msg/salt

10-2077 Eﬁ“enSk salladskrydda mald m vitiok Persilja, korvel, mejram, citronmeliss, dragon, vitlok, msg/salt

10-2212 Italiensk Salladskrydda med vitlok & Grovskuren krydda med mer struktur och aromatiska smaker, Utméarkt

paprika EU att st éver.

10-8003 | Indien Mix (med russin/apple) EU Russin, dpplen, Iok, kryddmix

10-2078 |Jasmine blom Anvands som smakséttning i te

10-2217 | Jerry Jerk Fish Rib Rub EU Lok, varlok, dill, senap, salt, graslok, vitpeppar. Fantastisk till fisk

10-2471 |Jordgubbsblad skuret Smakséttning i te

10-2480 |Jagarmix EU Senap, kummin, persilja, 6k, bellpeppar

10-1112 | Kafir Lime Blad hela Anvénds som krydda i thailandsk mat

10-2086 | Kardemumma Guatemala kapslar Hela kardemumma kapslar, anvands i bakverk och Indisk matlagning
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10-2087 | Kardemumma Guatemala mald grén (l;/lee:Igzigg;izrﬂg&rtr?akapslar. Anvands i Indisk matlagning men aven i
10-2676 | Karl-Johansvamp skuren 6-9 mm Passar till all matlagning, god ingrediens i soppor, séser, stuvningar
10-2411 | Kalvbuljong pulver EU j\é/ii?é)gl;ell(,tanimaliskt protein fran kalv, arom, msg/salt, soya,
10-2080 | Kamomillblom Anvands som smakséttning i te.
10-3010 KaneIlApeIsin Marinad krydda EU \If:;eal{rg%riander, paprika, peppar, 16k, salt rosmarin, socker, dextrose,
10-2081 | Kanel Ceylon hel 10 cm Ceylonkanel, anvénds i bakverk och i olika matrétter
10-2082 | Kanel Ceylon mald Ceylonkanel av malda stanger. Anvands i bakverk och vissa matratter
10-2682 | Kanel Indonesien mald Anvéands i bakverk och viss matlagning.
10-2083 | Kardemumma Guatemala karnor Hela kardemummakarnor
10-2084 | Kardemumma Guatemala mald Malda kardemumma

Provencalska orter, med inslag av dragon och graslok, paprika, salt,
10-9063 | Kitchen Fancy BBQ socker, peppar, bellpeppar. God till en riktig kottbit nét, flask som

kyckling.

Nyhet vdrméassan 2008 En oférskamt god grovskuren salladskrydda
10-2038 | Kunglig Salladskrydda EU Originalet | innehllande: vérlok, zucchini, broccoli, spenat, gréna oliver mm Blivit

snabbt allas favoritkrydda
10-2694 |Kyckling/Kalkonkrydda EU SP;T;V. orter, paprika, 16k, peppar, senap, vitlok, persilja, veg aromat,
10-2351 |Kyckling Special EU ﬂfognoor:" timjan, citronmeliss, bellpeppar, vitlok, persilja,

ja,msg,/salt svartpeppar

10-8014 | Kottfarskrydda Cevapcici EU Lok, persilja, peppar, vitlok, paprika, senap, bellpeppar, salt, socker
10-2088 | Kebabkrydda EU paprika, peppar, |6k, vitlok, spiskummin, oregano, prov. orter, salt
10-2359 | Krelter blandning EU Allkrydda. Anvéands &ven som bas i ltaliensk salladskrydda
10-2089 | Koriander hel Hela koriander
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10-2090 | Koriander mald Mald koriander, anvénds i viss matlagning
10-2091 | Kronobergare snapskrydda EU Kummin, enbar, fankal, anis, angelikarot.
10-2092 | Krusmynta skuren Anvands till te, sallad, s&ser och grytor

Mejram, salt, timjan, rosmarin, citronmeliss, korvel, persilja, paprika,
10-2093 | Kryddmastarens blandning EU Igl:ec;.ch peppar. Till all slags matlagning dér du vill ha en fin smak av
10-2094 | Kryddnejlika Madagaskar hel Hela kryddnejlikor
10-2095 | Kryddnejlika Madagaskar mal Malda kryddnejlikor
10-2096 | Kryddpeppar hel Hel Jumbo kryddpeppar
10-2097 | Kryddpeppar krossad Krossad kryddpeppar
10-2098 | Kryddpeppar mald Mald kryddpeppar
10-2099 | Kryddsalt Smaksatt salt.
10-2100 | Kummin hel Hel kummin. Anvands i kryddor men &ven i bréd, soppor och i ost.
10-2101 | Kummin mald Mald kummin. Anvands i kryddor men &ven i bréd, soppor och i ost.
10-2184 | Kummin Nigella svart Anvands i grytor
10-2102 | Kyndel skuren Skuren kyndel, passar till gronsaksrétter, s&ser, fisk och skaldjur
10-8013 | Kdkskryddan EU Paprika, spiskummin, chili, basilika, persilja, salt, socker
10-2103 | Kérvel skuren gc?c; ;glgiizéséﬁ\;mr’;?:}:)sg? vissa grénsaks en angenam smak. Aven
10-2104 | Kottfarskrydda EU Lok, persilja, peppar, vitlok, paprika, senap, bellpeppar, salt, socker
102385 | Kottkydda EU Ayt s o e v 1 e
10-8015 | Kdttbullskrydda EU Basilika, oregano, persilja, 16k, peppar, muskotnét, msg/salt
10-3068 | L6kmix Grov EU Lok, vitlok, peppar, rorsocker, schalottenlok, salt
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10-2105 | Lagerblad hela sorterade Hela handplockade lagerblad
10-2674 Lagerblad skuret 8-10 mm S;Sre?n mustig smak at soppor, grytor, marinader, inlaggningar och
~ . . Anvands i te eller smaksattning i matratter, konfektyr, efterratter,
10-2449 | Lakritsrot tjock hel saser, bakverk mm
. Anvands i te eller smaksattning i matratter, konfektyr, efterratter,
10-2106 | Lakritsrot tunn hel saser, bakverk mm
i . Anvands i te eller smaksattning i matratter, konfektyr, efterratter,
10-2107 | Lakritsrot skuren saser, bakverk mm
10- . Till smaksattning av matratter, konfektyr, efterrétter, séser, bakverk,
2106pu Lakritsrot pulver Iran mm
10-2108 | Lammkryddblandning Husets EU Mejram, koriander, salvia, spiskummin, vitlék, s alt
10-2109 | Lammkryddblandning Provence EU Basilika, rosmarin, pepparmynta, krusmynta, citronmeliss, koriander
~ . . persilja, korvel, vitlok, schalottenlok, citronarom, svartpeppar, timjan,
10-2399 | Lammkryddblandning Special EU krusmynta, bellpeppar, salvia, salt
10-2110 | Lavendelblom Anvands som smak och fargséttning i te.
10-2387 | Lemon/Dill krydda EU Citronskal, citronarom, dill, peppar
10-2567 |Lemon/Peppar EU Citronskal, citronarom, salt, peppar, socker
10-2111 |Libsticka blad skuret Krydda som anvands i bl a buljong och soppa
10-2112 | Libsticka rot mald Krydda som anvénds i bl a i buljong och soppa
10-2541 |Linfro Anvénds bl a i bakning
10-2444 | Ljung skuren Anvands som farg och smakséttning i te.
10-8007 | Lamm/Flask Grillkrydda EU Salvia, rosmarin, paprika, 16k, peppar, chili, msg/salt
10-8060 |London Crispy Style chili, sesam, ramslék, salt, paprika, pumpafrd, fankal
10-2631 | Luzern skuren Anvands i kryddblandningar
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10-2114 |Léangpeppar hel Har en het, skarp, lite staktig smak. Anvands i curryratter

10-2683 | L6k gul grovskuren 15-20 mm Kina Lok grovskuren

10-2645 | Lok gul finsk. 2-3 mm Kina Lok finskuren

10-2677 | L6k gul granul. 0,2-0,5 mm Kina Lok malen. Kan anvandas i kéttrétter som brukar ha farsk I6k i sig.
10-2673 | Lokpulver Egypten Lékpulver

10-2118 | Loksalt Salt smaksatt med 16k

10-2120 | Malort skuren Brannvinskrydda

10-2419 | Maskrosblad skuret Anvands som smakséttning i te.

10-2121 | Medelhavssalt grovt Frankrike Grovt Franskt Medelhavssalt OBS! Séljs endast 10 kilos férpackningar
10-2122 | Mejram Mejram skuren

10-2123 | Mexicana krydda EU Peppar, paprika, vitlok, spiskummin, érter, salt

10-2124 | Mexikansk Grillblandning EU Peppar, paprika, vitlok, spiskummin, orter, salt, socker, 16k

102125 | MSG "smakforstarkare E621 Srkenarsevar n e g e st s, sl o
10-8701 | Mozzarella/Tomat Mix EU Bellpeppar, 6k, tomat, vitlok, peppar, provencalska érter

10-1102 | Mulling Apple Spice Mix New 2009 Perfekt gléggmix till att blanda med appeljuice

10-2126 | Muskotblomma hel mleé:ghgﬂis:gglggr?gkfgsle? som omger muskotndten. Anvands i
10-2127 | Muskotblomma mald Mald Muskotblomma, Anvands i inlaggningar och fiskrétter.
10-2128 | Muskotnot hel grezolnl\él:;:gtndt, anvands riven i bl a potatismos, stuvad potatis eller till
10-2129 | Muskotnét mald g'\;/lrgl:\jsl\aﬂkuesrkomm anvands i bl a potatismos, stuvad potatis eller till
10-2130 | Mdrsalt (salt med papaya enzym) Till mérning av kétt. Salta som vanligt, 45 - 60 minuter fore tillagning.
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10-2119 | Malvablom bla Anvands som farg och smaksattning i te.
_ : - Notig, pepprig smak som anvénds i det indiska koket. Gott i
10-2184 | Nigellafré hela gronsaksratter, bonsoppa eller brod.
10-2131 | Nyponskal skuren Anvands som smakséttning i te.
10-2132 | Nyponskal finskuret Anvands som smaksattning i te.
. Torkade gronsaker, kryddor, socker, salt, veg.protein, mjolksocker,
10-2395 | NasiGoreng krydda EU lactose msg E621, veg.olja
i . Det &r dessa bada som framfor allt har anvants som krydda pé pizza
10-2133 | Oregano Chile samt smaksattning av tomatrétter.
Mald Oregano, Anvéand oregano farsk eller torkad till pasta, pizza,
10-2684 OreQ ano mald kottratter, s&s, stuvning, sallad, tomat- och ost ratter.
10-2568 | Orangepeppar Paprika, peppar, salt, senap, apelsinskal, msg, apelsinolja
~ . . . L&k, rosmarin, vitlok, peppar, mejram, basilika, lagerblad, paprika,
10-2134 | Orientalisk kryddblandning EU persilja, salt
“ Apelsin, chili, paprika, orter, socker, glykos, salt, arom, grénsaker,
10-3013 | Orange/Chili krydda EU EA15, citronsyra, E202, E211
Ostpulver, 16k, salt, arom, vitlok, socker. Underbar till dippa samt att
10-8021 | Ostkrydda Blue Cheese EU blanda i alla farsrétter och pasta rétter.
~ Ostpulver, 6k, salt, creme fraiche, arom, vitlk, svartpeppar. Underbar
10-8019 | Ostkrydda Cheddar EU till dippa samt att blanda i alla farsratter och pasta rétter.
Ostpulver, 16k, salt, creme fraiche, arom, vitlok, svartpeppar, paprika,
10-8018 | Ostkrydda Nacho EU gurkmeja. Underbar till dippa samt att blanda i alla farsratter och pasta
ratter.
_ Ostpulver, 16k, salt, creme fraiche, arom, svartpeppar graslok, socker.
10-8020 | Ostkrydda Parmesan EU Underbar till dippa samt att blanda i alla farsratter och pasta ratter.
) Dextros, laktos, gronsaker, vassla, gradde, salt, glukossirap,
10-8017 | Ostkrydda Sour Cream/Onion EU citronsyra, orter. Underbar till dippa samt att blanda i alla farsratter
och pasta ratter.
10-2388 | Portugisisk Fiskkrydda Paprika, l6kpeppar, rosmarin, senap, vitlok, persilja
= Hela Pumpakarnor. Gott att ha i sallad, musli, brod eller varfor inte
10-2625 | Pumpkarnor hela Jumbo som snacks!
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10-8008 | Pastrami krydda EU Bellpeppar, senap, peppar, vitlok, ingefara, koriander, salt, msg
108012 | Pastakrydda Venedig EU Lok, basilka, pepper, papria senap, osépeppar, oregano rosmari,
10-1903 | Pastakrydda Florence EU ggg::t, chili, 16k, cheddarostpulver, salt, socker. Fantasiskt god pa
10-2169 | Pacific Red Spice Bellpeppar, svartpeppar, vitlok, timjan, ingefara, salt, [6k
10- 2628 | Paprika ROkt Rkt paprika
Milt Spanskt paprikapulver fran TST tillverkad av hgkvalitativa
102670 | Paprika Spanien Delikatess 120 asta | At somger etk o p g e a1
soppor eller till s&ser av olika slag bade till kott- eller fiskratter.
10-2136 | Paprika Ungern "Kalocsa” Delikatess | Original paprika till Ungersk Gulasch samt Ungersk salami.
10-2138 | Paprika Ungern Rosen Ungersk Paprika. Lite sétare och kraftigare i smaken.
10-2139 | Paprika Ungern Stark Ungersk paprika. Starkare an vanlig paprika.
10-0013 Pescadou Fransk Fiskkrydda EU \r;ltslgk peppar, prov, orter, Iok, gurkmeja, bellpeppar, anis, fankal, salt,
10-1101 | Pestokrydda Grén Basilika, parmesanostpulver, 16k, salt, oregano, vitlék, svartpeppar
10-2140 |Pastakrydda med vitl6k Oregano, persilja, korvel, schalottenlok, bellpeppar, vitlok, rosmarin
10-2141 | Pepparblandning 5 sorter hel EU Vit-svart-gron-rosé samt Szechuanpeppar
10-2494 | Pepparkakskrydda EU Kanel, ingefara, kryddnejlika socker, kardemumma
10-2144 | Pepparmix Maxime EU Olika sorters peppar.
10-2145 | Pepparmynta skuren Anvands i te, godis, gelé men &ven som krydda till lamm.
10-2357 | Pepparrot mald Pepparaktig smak som anvands som krydda.
Skuren persilja. Anvéands ofta som garnering, i sallader men aven
102146 | Persila skuren 2 mm i gl 1 ot gl e o anr et oo
du gnugga lamm och kyckling med.
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Skuren persilja. Anvéands ofta som garnering, i sallader men aven
~ s B utmarkt till grillat kott och grillad fisk. Du kan gora pesto och tabouleh
10-2687 | Persilja skuren 5-6 mm (tabouli) av persilja och persilja tillsammans med vitlok och citron kan
du gnugga lamm och kyckling med.
Varan Persillade &r originalet frn bérjan av 1970-talet, d& kryddan
forst introducerades hos kénda snigel restauranger mm i framst
Stockholm, men ryktet spreds snabbt och kryddan blev snabbt en
10-2147 | Persillade Originalet EU favorit "allkrydda” och alla kryddleverantérer har forsokt att kuppa
denna krydda utan framgang, ja, det blir en gron krydda men inte kta
Persillade.
Persilja, korvel. vitlok, 16k, salt, socker, msg
. L Persilja, korvel, vitlok, schalottenlok, bellpeppar, msg. Passar utmarkt
10-2148 | Persillade Superb Originalet EU b allt grillat, i grytor, och i sallader.
. Persilja, korvel. vitlok, 16k, salt, socker. Passar till grénsaker, fisk,
10-2147u | Persillade utan MSG EU pasta, ortsdser, dressingar eller som bordskrydda.
sy Liten chilifrukt som anvands i grytor, sdser, marinader for grillad fisk
10-2150 | Piri Piri kross eller kyckiing.
P Liten chilifrukt som anvands i grytor, s&ser, marinader for grillad fisk
10-2151 | Piri Piri mald eller kyckling,
10-2347 | Pizzakrydda Oregano, rosmarin, svartpeppar, bellpeppar, salt
10-2152 | Pomeransskal hel Citrusskal snarlik apelsin men med mer bitter och syrligare smak.
10-2153 | Pomeransskal grovskuren Anvéands i kryddblandningar, te, smaksattning i glégg.
10-2154 | Pomeransskal finskuren Anvands i kryddblandningar, te, smaksattning i glégg.
10-2155 | Pomeransskal mald Anvéands i kryddblandningar, smakséttningar i glogg.
. . Paprika, 16k, chili, oregano, persilja, korvel, schalottenlok, vitlok,
10-2481 | Pommes Frites/stekpotatiskrydda sellerisalt
10-3014 | Potatismoskrydda Gron Lok, vitlek, olika sorters érter, salt, socker
10-5003 | Purjoldk skuren Anvands i grytor, soppor.
10-2469 | Rabarberrot skuren Anvands som smakséttning i saft, te.
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AKTA GOURMETKRYDDOR,
ORTER & BLANDNINGAR
FOr genuina finsmakare

| Tyskland férekommer ramslok traditionellt som en kryddort i
matlagning, som under senare ar aterfatt sin popularitet. Den har en
stark smak som paminner om vitlok, till skillnad fran vitloken &r det
- . dock de gréna bladen som anvédnds. Pga. detta gar ramslok i folkmun

10-0007 | Ramsl6k skuren ofta under bendmningen "skogsvitlok". Ramsloken &r kénslig for
varme och bor inte upphettas, d& dess smak- och naringsamnen gar
forlorade. Det mest typiska receptet ar ramsloksoppa, i det moderna
koket ar ramslokpesto ett populart tillredningssatt.

10-2355 | Ringblomma Dekorativ blomma som anvands som krydda i matlagning.

10-2358 | Rosenblomblad Réda Egﬂzl&sattnlng i te, Gott till viltkott bl a bjorn. men &ven fin fargsattning i

10-2390 | Rosenblomblad Rosa Smaksattning i te. Gott till viltkétt men aven fin fargsattning i sallad.

10-2410 | Rosenknopp Rosa Smakséttning i te.

10-2158 | Rosépeppar Brasilien Hel Rosépeppar, gott i sas, till ljust kétt som kyckling eller flaskfilé.

10-2159 | Rosmarin Hel Tyskland Hel rosmarin, passar bra till kétt, som vilt eller kyckling.

10-2160 | Rosmarin Grovskuren 6-8 mm Grovskuren rosmarin, passar bra till kétt, vilt, kyckling

. Finskuren rosmarin, anvands som smaksattning i kryddblandningar.
10-2509 | Rosmarin Skuren 1-3 mm Passar bra till kott som vilt eller kyckling.
. Malda prov. Orter, paprika, saffran, chili, vitiok. Smakséttning i rora till
10-2161 | Rouille EU bl a Fransk fisksoppa, i kéttfars eller dipsas.
" Kan férekomma i kryddblandningar men aven som dricka inom

10-2392 | Rolleka naturlakemedel

10-2162 | Ronnbar Hela Anvands i sylt, gelé.
Livsmedel med roksmak tillhér nog de forsta "kryddor" som anvéndes
av vara forfader. Inte s& konstigt nar rokt mat var ett satt att
konservera maten och samtidigt ger det en god smak. The Spice

10-3006 | ROkt Salt Hickory Indien Tree har kombinerar réksmak med bordssalt. Hickory Roksalt ger en
karaktaristisk grillarom till kraftiga bon- och &rtsoppor, stek, kyckling,
p& agg eller fisk. Ett maste i glacen eller rubbingen fér de som gillar
roksmak i maten. En favorit hos ménga!

10-1900 | Rib Rub Krydda EU Pepparblandning sesamfré, rosmarin, sellerifrd, salt

10-2191 | Svartvinbarsblad skuren Anvénds som ingrediens i saft, men &ven som smakséttning i te.
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. Vérldens bésta saffran! Anvéands framst i lussebullar men &ven till
10-2163 | Saffran Hel 0,59 Spanien La Mancha paella och fisksoppa.
. Vérldens bésta saffran! Anvéands framst i lussebullar men &ven till
10-2164 | Saffran Mald 0,5g Spanien paella och fisksoppa.
10-2220 | Santa Fe Spice Rub Lok, zucchini, salt, vitlék, persilja, socker, peppar, curry
10-2165 | Salagou Fransk ort blandning Fransk Ortkrydda som passar till sallad eller i brod.
10-2396 | Salsa krydda EU Chili, paprika, spiskummin, oregano, Iok, vitlok, salt
10-2121 | Salt Medelhavs grovt Frankrike Grovt Franskt Medelhavssalt
. . Kristalliserat, vitt, ljusrosa eller ljusgratt, fast &mne som vanligtvis fas
10-2517 | Salt Raffinerat Fint frdn havsvatten eller stenavlagringar.
10-2166 | Salvia Skuren Skuren salvia. Krydda som passar utmarkt till flask eller kyckling kott.
10-3004 | Sweet Chinese krydda med curry EU | Ingefara, soja, curry, citron
10-1100 | Sweet Mystery Dessert Mix Kanel, kryddpeppar, muskotnét, kryddnejlika, vaniljsocker, socker
10-2168 | Sandel Kommer frén sandeltra. Anvands till fiskinlaggningar.
10-3102 | Svensk Sommarkrydda EU Graslok, citron, salt, persilja
10-2466 | Selleriblad skuret Ger en fantastiskt god smak till bade grytor och soppor.
10-2170 | Sellerifro Anvands i potatissallad, till kyckling eller i soppa.
a1 Mild aromatisk smak som anvands som smaksattning i kryddor men
10-2352 | Schalottenl6k finskuren aven i grytor och soppor eller varfor inte extra piff pa potatissalladen.
s Mild aromatisk smak som anvénds som smakséttning i kryddor men
10-2636 | Schalottenl6k grovskuren aven i grytor och soppor eller varfor inte extra piff pa potatissalladen.
Sellerisalt till din egna salladsdressing eller som bordskrydda. Passar
10-2171 | Sellerisalt aven till fisk, ljust kott, kottfarsbiffar/hamburgare och sser. Gott till
grillat och i rubbingar!
R Anvéands i kryddblandningar, till inlaggningar, beredning av
10-2172 | Senap brun hel EU senapspulver till senap och i saser.
10-2173 | Senap Brun Grovmald Anvéands i olika kryddblandningar och &ven i bl a indisk matlagning.
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Anvands i kryddblandningar till inlaggningar, beredning av
10-2174 Senap Gul Hel EU senapspulver till senap och saser.
10-2465 | Senap Gul Grovmald Anvéands i olika kryddblandningar och &ven i bl a indisk matlagning.
10-2175 | Sesamfré Skalade Hela Sesamfrg skalade.
10-2176 | Sesamfrd Oskalade Hela Sesamfré oskalade.
Szechuan &r ett omrade i sydvastra Kina dar matratterna ar starkare
an fran ovriga Kina. Szechuanpeppar &r en av ingredienserna i t ex
10-2177 | Szechuanpeppar (Kinapeppar Hel) “five spices". Den doftar citrus och anis och &r en viktig krydda i Kina,
men populdr &ven héar. Frona rostas i torr stekpanna innan de
anvands och stéts. Anvands garna till ankbrost, flaskkott eller i sdser.
T . Paprika, sandel, lagerblad, peppar, citron, kryddpeppar socker, salt.
10-2178 S”“nlaggnmgSkrydda En Kklassiker hos kryddlagret...
. Lok, paprika, salt, vitlok, senap, broccoli. En grillkrydda med den ratta
10-2216 | Sloppy Joe Rub Mix EU grillsmaken, med en latt ton av rok...
. . koriander, spiskummin, salt, persilja, vitlok, 16k, gréslok, purjolok,
10-2142 | Spicy Curry Grill ingefara,
paprika, korvel, muskot, anis, gurkmeja, kardemumma
10-2179 | Solrosfré Skalade Skalade solrosfron. Gott i bl a brod.
10-2180 | Spaggetini spaghettikrydda EU Paprika, basilika, rosmarin, oregano, peppar
Paprika, peppar, vitlok, orter, salt, &ppelbitar. Alllroundkrydda som
10-2181 | Spansk krydda EU passar allt kott.
10-2182 | Spiskummin Hel Hel Spiskummin. Vanlig krydda i det indiska och mexikanska koket.
10-2183 | Spiskummin Mald Mald spiskummin. Vanlig krydda i det indiska och mexikanska koket.
10-2185 | Stjarnanis Hel Hel stjarnanis. Anvands som krydda, ofta i det asiatiska koket.
10-2672 | Stjarnanis Kross 5-8 mm Krossad stjarnanis. Anvands som krydda, ofta i det asiatiska koket.
10-2186 | Stjarnanis Mald Mald stjarnanins. Anvands som krydda, ofta i det asiatiska koket.
) Paprika, chili, cheddarpulver, 16k, vitldk, salt, peppar, dragon, socker,
10-2149 | St. Taylors Cheese Mix persilja,
apple, kakao
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Anvands mycket i mat frAn mellandstern (t.ex. i turkisk, libanesisk och
i arabisk matlagning). Baren anvéands torkade, antingen hela eller
10-2473 | Sumak malda for att ge syrlighet at allt fran kott- eller gronsaksratter till
sallader.
10-2187 | Svartpeppar hel Java Java Svartpeppar hel. Vanlig smakséttare i mat.
10-2188 | Svartpeppar Kross Java Java Svartpeppar krossad. Anvands som smakséttare i mat.
10-2190 | Svartpeppar mald Java Java Svartpeppar mald. Anvands som smaksattare i mat.
10-2627 | Taco krydda EU Chili, paprika, spiskummin, oregano, l6k, vitlok, salt
R . . spiskummin, sandel, muskot, koriander, kryddpeppar, svartpeppar,
10-2192 | Tandoori Marsala Indien ingefara
o ] Timjan Garten Quality. T.ex. gronsaksratter (garna i kombination med
10-2193 | Timjan Tysk Garten Qualit tomater), aggratter, fisk, fagel, skaldjur, kéttgrytor, soppor, marinader
J y y
och saser.
10-2569 | Tomat flarn 6-8 mm Kina Tomatflakes 6-8mm. Anvands i kryddblandningar.
10-2380 | Tormentilrot Anvands som smakséttning i snaps.
10-2397 | Tzatzikikrydda EU Dill, vitlok, socker, salt
_ . Bellpeppar, svartpeppar, vitlok, chili. Allkrydda som passar till det
10-2691 | Tricolore Allkrydda EU mesta.
10-4008 | Tuscana Mix med Karl-Johansvam Basilika, tomat, schalottenlsk, Karl-Johansvamp, 6k svartpeppar, salt
p
~ . - koriander, spiskummin, vitlok, paprika, Garam marsala, ingefara,
10-0011 | Tikka Tikka krydda EU mynta, chili, salt
_ ) Mejram, socker, timjan, rosmarin, senap, vitlok, spiskummin,
10-1106 | Uncle Paul’s Meat Rub koriander, salt, msg
10-4003 | Vilt/Fagel krydda med morot/rddbeta | Persilia, rénnbar, enbar, sellerifr
10-2215 | Valerianarot Skuren Skuren Valerianarot
10-2194 | Vallmofrd Bl& Australien Anvands i kryddblandningar.
10-2195 | Vallmofro Vita Australien Anvands i kryddblandningar.
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10-2196 | Vaniljstdng Bourbon 18-20 cm Anvands framst i bakverk och desserter
10-2196R | Vaniljstang Bourbon 3st i Glasror Anvands framst i bakverk och desserter
10-2196t | Vaniljstang Tahiti Superior Quality Anvands framst i bakverk och desserter

10-2198 | Vaniljsocker med 7 % Bourbon vanilj gfgléfézgrgtozkta Bourbonvanilj. En klassiker hos Kryddlagret...denna

10-2632 | Vallmoblom Anvands i te.

10-2208 | Vitpeppar Finmald Mald Vitpeppar

10-0999 | Vortkrydda till brod EU Pomerans, kryddnejlika, kanel, ingefara

10-2199 | Viltkryddblandning EU Krydda fér smaksattning av vilt kétt.

10-2470 | Violrot Mald Den skalade jordstammen &r luktlés som farsk men violdoftande som

torkad. Anvands som smaksattning.

. Den skalade jordstammen ér luktlés som farsk men violdoftande som
10-2200 | Violrot Skuren torkad. Anvands som smakséttning.

10-2634 | Vitlok Finskuren Kina Finskuren Vitlok, anvéands i kryddblandningar men &ven i matlagning.

Vid tillagning kommer hela den mustiga aromen fram. Passar till all
10-2685 | Vitlék Granulerad 0,2-0,5 mm Kina slags matlagning dar farsk vitiok annars ingdr. T ex stekning, grillning,
gratinering, marinader m.m.

10-2635 | Vitlék Hyvlad Kina Hyvlad Vitlsk, anvands i kryddblandningar men dven i matlagning.

e . Bestar av torkade och pulveriserade vitloksklyftor. Anvands i all
10-2686 | Vitl6kspulver Kina matlagning dar farsk vitlok kan anvandas.

Vit-svartpeppar, vitlok, persilja, basilika. En utsokt blandning som &r
10-2203 | Vitlokspeppar EU perfekt som efterkrydda att toppa med.
God i grytor och i sallader, prova garna i potatissallad och i gratanger.

10-2204 | Vitloksalt EU Salt smaksatt med vitlok
10-2205 | Vitpeppar Hel Hel Vitpeppar Creamy White
10-2206 | Vitpeppar Grovkross 3-3,5 mm Krossad Vitpeppar Creamy white.
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10-2207 Vitpeppar Grovmald 1,5-2 mm gs\llc:“\r/‘gg?ppar Creamy white. Anvands | bl a vita s&ser och
10-5002 | Varlok/Spring Onion cut New 2011

Paprika, chili, spiskummin, oregano, 16k, soja, vitlok, veg.buljong,
10-2398 | Wok krydda EU citronsyra,

animal/veg.protein.

10-2623 | zatar krydda E;(rz:ammar frdn Mellandstern. Anvands i arabiska och israeliska

En given ingrediens i den franska gronsaksroran ratatouille, men
10-5001 | Zucchini skuren/Cut 2-4mm passar dven bra i wok eller skivad pa langden och grillad tillsammans
med halloumiost. Passar aven bra i soppor och grytor.

. " Rddbeta, morot, persilja, rosmarin, 16k, vitlok, bellpeppar, salt,
10-0010 | Arstiderna (Gronsakskrydda) svartpeppar

10-2422 | Appelbitar Torkade Kina Anvénds som smakséttning i te.

10-2211 | Ortsalt med 6rter EU Salt smaksatt med orter.

10-2477 | Ort & Vitlokspeppar (Strutskrydda) EU | Vit-svartpeppar, vitlok, persilia, kérvel, basilika, dragon, salt

10-2209 | Ortagardsblandning EU Provencalska érter, med inslag av dragon och graslok, MSG
10-2210 (")rtpeppar EU Svartpeppar, vitpeppar, rosmarin, basilika, kyndel

A . Franska orter, salt. God pa salladen eller varfér inte som extra krydda
10-3002 | Ort/medelhavs Blandning EU i KottfArssAsen.
10-3092 | Cajsa Vargs Kryddsnaps Egrri’r;ltre]r;l:rsskal, fankal, mandel, calmusrot, angelikarot, pepparmynta, kummin,
10-3093 | Dr Nilssons Bitter Pomeransskal, lakritsrot, stjarnanis
10-3094 | Gammel Dans Bitter ﬁi?lfoTnuona‘ stjarnanis, pomeransskal. Malort, lakritsrot, kryddnejlika,
10-2054 | Gammel Skansk Kummin, koriander, johannesort, gentianarot, calmus
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10-3096 | Hallands Flader Flader, pomeransskal, citronskal, kanel, kummin

10-3095 | Hokarens Snaps Kummin, dillfré, koriander

10-3097 | Jubileums Akvavit Dillfré, kummin, pomerans

10-2000 |Jule Snaps Anis, pomeransskal, kryddnejlika, stjarnanis, fankal, kummin, koriander
10-2079 |Johannesort Skuren Johannesbrt

10-3098 | Jagarbrannvin Pomerans, mandel, koriander, enbér, lakritsrot, stjarnanis

10-2359 | Krelter snaps Stjarnanis, kryddnejlika, pomerans, tormentilrot, lakritsrot.

10-2091 | Kronobergare Kummin, enbdr, fankal, anis, angelikarot.

10-3099 | Klosterblandning réd Pomerans, enbér, kryddnejlika, stjarnanis, johannesért

10-2214 |Lundensare Flader, pomeransskal, anis, stjarnanis, kryddnejlika.

10-2120 | Malért/Besk mglf?;’nikéiar gltc;(rzllz::t!)é bartolomeiinatten, den 24 augusti, d& de magiska
10-3091 | O. P. Andersson Snapskrydda Koriander, kummin, anis, mandel

10-3090 | Skane Akvavit Kummin, anis, fankal

TORKAD SVAMP — tank pa att 1 kg torkad svamp motsvarar 8-10 kilo farsk svamp

Passar till all sorts matlagning, god som ingrediens i séser, soppor och

10-2676 | Karl-Johansvamp 6-8 mm EU stuvningar,

10-1018 | Karl-Johansvamp stora bitar EU sptifli?r:gt,!ré” sorts matlagning, god som ingrediens i séser, soppor och

10-1020 | Shitake svamp EU sptf\:ﬁ::;k svamp som passar till all sorts matlagning, i s&ser, soppor och
Uppskattad i kinesisk mat for sin krispiga konsistens och som sista ingrediens

10-1022 | Black Fungus "Kinesisk murkla” till m&nga ratter med svamp i. Harlig i sallader, soppor och god att woka. Den

har ingen smak for sig, men absorberar kryddor den &r kokt med .
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aromatisk och mild smak med brett anvandningsomrade. Ostronskivling passar

P saval som ensamrétt som tillsammans med andra r&varor. Den stekta
10-1021 | Ostronskivling EU svampen passar utmarkt till olika kétt-, vilt-, fagel och fiskratter samt i soppor
och saser.

Champinjoner kan anvandas réa i sallader, stekas i smor eller olja, marineras,
10-1026 | Champinjoner EU stuvas m.m. Smaken &r framtradande mer efter tillagning. De passar ocksé i
soppor och grytor.

10-1019 | Kantareller EU God i soppor, stuvningar eller bara dtas som de &r smérstektal

God som kryddsvamp i olika matrétter. Anses ofta vara sérskilt god i soppor

10-1028 | Tratt kantareller EU och s&ser. Torkad trattkantarell kan malas till svampmijol och agera
smaksattare.
10-1027 |Bland Svamp Champinjon, Karl-Johansvamp och Ostronskivling. Gott att ha i grytor

PYRAMID SALT Séljes i Hink om 1,5kg/sort
Forpackat i Kryddburkar 1,75 dl. i platburk med fonster eller i
petburk.

Flingsalt Chili & Garlic smak av chili och vitlsk. God som smakséttning till
10-1011 . ~
potatis, grytor och kétt.
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/
Flingsalt French Herbs sSmak av Franska Provensal orter. Fantastiskt god
10-1012 att strd 6ver salladen. Kan dven anvandas i yoghurt tillsammans med farska orter till
en god bit kétt.
™~
T f
Flingsalt Lemon Smak av Citron. Perfekt for fina fisken eller blanda
10-1016 : ( ; . na fiske
JS) tillsammans med citronsaft i yoghurt och ha till den grillade fisken.
¥
L)
&
=
BILD SAKNAS 10-3201 E]lngsalt H!pkory Roksalt  Flingsalt med latt roksmak. God till det grillade
kottet eller varfor inte till det vegetariska maten.
3 f
10-2059 Flingsalt Neutralt Anvandbart - och gott - i all matlagning.
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Flingsalt Orientaliskt Smak av curry och andra orientaliska érter.
10-1013 x e X
Satter extra piff pa grytan med dessa exotiska smaker.

Flingsalt Pink Lady Ett Rosa Flingsalt fargat med rédbeta. Perfekt att
10-1008 h BT . A
anvanda som fargning till ljusa saser som dekorativt pa bordet.

Flingsalt Tomat Smak av tomat. God att stré éver tomater, pa sallader eller
10-1017
som bordskrydda.
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10-1009

Flingsalt Summer Briz Smak av ringblomma, fladerblom och varlok.

10-1111

Flingsalt Limey Smak av lime. Spannande salt som passar utmarkt till
fisk eller stro dver salladen.

Smak av Apelsin och safflorblommor, ett riktigt

BILD SAKNAS 10-1109

Flingsalt Flower of Bali
Host salt. Ett spaAnnande salt som passar utmarkt till kyckling.

Flingsalt Oregano Smak av oregano. God som smakséttning i kéttratter men

10-3204

BILD SAKNAS

aven dekorativt som bordskrydda.
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GROVT SALT LOSVIKT/BURK.
Séljs i 2 kg pasar Losviktspris.
Forpackat i platburkar a4 2509

vid bestallning av platburkar skriv B bakom artikelnumret.

Fransk Medelhavssalt med innehall av apelsin och tomatflakes. Passar

10-3039 | Apelsin & Tomat Salt Grovt Utmarkt till fASKKGLL
10-3037 grlgxc/)::l?lt Grovt med citronskal samt Fransk Medelhavssalt med innehall av citronskal. Passar utmérkt till fisk
T T Fransk Medelhavssalt med innehall av chilibitar. God pa grillkéttet eller varfor

10-3036 | Chilisalt Grovt med Chilibitar inte smula pa ett gott brdd tillsammans med var egna olivolja.

10-2059F | Gourmet Flingsalt 1,5kg/hink Mycket anvandbart och gott i all matlagning.

10-3077 Gronsaks salt Grovt med broccoli, Fransk Medelhavssalt med inneh&ll av broccoli och zucchini. Passar utmérkt
zucchini mm till ugnsgrénsakerna.

10-3042 | Hot BBQ Salt Fransk Medelhavssalt med bruna och gula senapskorn och ramslék.

10-3105 | HoOstsalt Grovt Franska medelhavssalt med rédbeta, morot, franska érter, apple.

10-3100 Kryddsalt Grovt med olika sorters Fransk Medelhavssalt med innehéll av olika sorters kryddor. Fankal, hela
Kryddor senapsfro, hela svartpepparkorn, spiskummin

10-1024 :_(.jokksalt Grovt med schalottenlok/gul Fransk Medelhavssalt med innehall av schalottenlék och gul I6k., graslok

10-3316 | Morotssalt Grovt med Morots bitar Fransk Medelhavssalt med innehall av morotsbitar.

10-3041 | M: os Bacon salt Fransk Medelhavssalt med frystorkade baconbitar och roksalt.

10-3032 Olivsalt Gront Grovt med Torkade Fransk Medelhavssalt med innehéll av frystorkade gron oliver. God i mat
oliver muffins tillsammans med prosciutto och mozzarella.

10-3033 Olivsalt Svart Grovt med Torkade Fransk Medelhavssalt med innehall av frystorkade svarta oliver. God i mat
oliver muffins tillsammans med prosciutto och mozzarella.

10-1023 Pepparsalt Grovt med Fem sorters Fransk Medelhavssalt med innehll av fem sorters peppar.

Peppar
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Prinsessalt Grovt med rosblomblad,

Fransk Medelhavssalt med innehall av rosblomblad och hibiskus. Dekorativt till

10-3074 hibiskus sallad. Fargat med rodbeta.
10-3315 | Rodbetssalt Grovt med Rodbets bitar | Fransk Medelhavssalt med innehdll av rédbetsbitar.
10-3073 Sommarsalt Grovt med torkade Fransk Medelhavssalt med innehall av torkade blommor. Dekorativt till sallad.
blommor Flader och ringblomma.
10-3037 Svampsalt Grovt med Karl- Fransk Medelhavssalt med innehéll av torkade Karl-Johansvamp.
Johansvamp
10-1025 | Tricoloresalt Grovt med Bellpeppar Fransk Medelhavssalt med smak av réd och grén bellpeppar.
10-3020 | Tryffelsalt Grovt med tryffelsvamp Franskt Medelhavssalt med tryffelsvamp samt vitlok
9 2 Fransk Medelhavssalt med innehall av havstang. Kan anvandas i matlagning t
10-3072 | Tangsalt Grovt med havstang det asiatiska hallet.
; ; " Fransk Medelhavssalt med innehall av ramslok. Passar bra i potatissalladen
10-3040 | Wild Garlic Salt Grovt (ramsldk) eller smulad i grytor.
N N Fransk Medelhavssalt med innehéll av Franska Orter. Utmérkt att stré 6ver ett
10-3071 | Ortsalt Grovt med Franska Orter gott bréd tillsammans med var egen olivolja, eller éver salladen. Persilja, dill,
dragon, oregano.
10-3043 | Rosépepparsalt med jordgubbsbitar Franska Medelhavssalt med innehall av rosépeppar och jordgubbsbitar.

Passar utmarkt till grillat kott. Ger bade sétma och styrka.

DUSTKRYDDOR: Foérpackade i platburk med etikett.
1x16 per fp/sort. LOsvikt: 2 kg minsta mangd.

10-1030

DUSTKRYDDA : Perfefect Pinch

En Dustkrydda som passar utmarkt att stré éver pa chips, ha i
kall s&s, eller ha p& grillade gronsaker. Man kan ocksa anvanda
kryddan i pastasas.

Innehéller: druvsocker, salt, tomat, chili, paprika, 16k.
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En Dustkrydda som passar till utmarkt till kalla sser till fisk och *
skaldjur. Eller pa rotfruktschips. Gar utmérkt att anvanda pa oL
10-1031 | DUSTKRYDDA : One for All grillade gronsaker eller i pastasas. e
Innehaller: ostpulver, dill, graslok, 16k, vitlok, gronsaksbuljong, s
druvsocker, salt, msg,E621, citronsyra, arom. {s _.%}
iy s
4TS H[.u_. el
En Dustkrydda som &r het. Passar till kalla saser till grillat = 4
kott/kyckling. ~ RED
10-1032 | DUSTKRYDDA: Red Devil Ocksa till att stro éver potatischips. )} SEYIL 0T
Innehall: ostpulver, jalapefio, chili, vitlok, salt, druvsocker, :3 sEiE ;
peppar Q ‘L
En Dustkrydda som passar utmarkt till kall sas till grillat, s& som e
~ . . kott och kyckling. Aven grénsaker. Sum;l' i
10-1033 | DUSTKRYDDA: Sunny Paris Gar aven bra att gora kryddsmor pa. )] BARIS
Innehall: ostpulver, l6k, salt, druvsocker, peppar, persilja, arom ::}) =
MNpE
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"De Lux” KRYDDOR: En exklusiv linje av kryddor
som ar av hogsta toppkvalitet. Udda och sallsynta

darfor ligger dessa kryddor under ”"De Lux” market.
(Ring eller maila oss for prisuppgift)

OBS! Prisnivan pa dessa annorlunda kryddor ar hog i jamforelse mot vart
ovriga kryddsortiment.

Ett Salt som ar rokt. Passar véldigt bra till att anvanda till
10-2188 | Applewood Smoked Seasalt grillning av kott. Valdigt stark roksmak.

Bourbon Peppar ar en vildvaxande peppar. Svar att skorda da
frukten vaxer endast langst ut p& nya grenar, p& 10-20 meters
hejd.

10-2600 |Bourbon Peppar Mindre kraftfull &n vit och svartpeppar. | Doften kan man ana tré
och jordsmak,men ocksa vanilj, citrusoch en blommig doft.

En frisk och levande smak, inte skarp men daremot intensiv och
kvardréjande.
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Chaste Tree berry ar ett annat namnfor detta bar. Har en svag

MONK'S
PEPPER

10-2601 | Monk’s Peppar pepparton, men med en aromatisk, skarp 6verton.

Har en liten bitter eftersmak.Perfekt till BBQ av fisk och skaldjur

En peppar som véxer i bergsomraden i Tasmania. TASMANIAN
10-2602 | Tasmanian Peppar Baret innehaller en méngd frén som har en sot smak, DEVILS

som snabbt féljs upp av en intensiv smak.
Passar till ost, salladsdressing, samt till annan kryddig mat.

PEPPER
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Tonka beans kommer fran Central och Syd Amerika.

Den har en stark doft av vanilj, bittermandel, med inslag av
karamell, peppar, kérsbar, tobak, ho.

10-2603 | Tonka Beans Anvandningsomradet ar stort,allt fran dessert, kakor, till fylliga
matréatter,

och i tomatsoppa, potatismos.

Anvand bonan maéttligt, och riv den vid anvandning.
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